
D A  M I M M O  ·  B E R G A M O  C I T T À  A L T A

Il Pranzo di Natale
V E N E R D Ì  2 5  D I C E M B R E  2 0 2 6  ·  P R A N Z O

Menù di Pesce
B E N V E N U T O

Bignè craquelin ripieno ai funghi con fonduta calda di
Parmigiano e tartufo nero

A N T I P A S T O

Panbrioche tostato al burro con carpaccio di salmerino
alpino affumicato e panna acida all’aneto

P R I M O

Maltagliati al pesto di basilico con bisque di crostacei e
polpa di gamberi sfumati al brandy

S E C O N D O

Filetto di baccalà cotto a bassa temperatura in crosta di
erbette su crema di cannellini alla salvia e cavolo nero

croccante

D O L C E

Il nostro panettone accompagnato da crema calda allo
zabaione

Menù di Carne
B E N V E N U T O

Bignè craquelin ripieno ai funghi con fonduta calda di
Parmigiano e tartufo nero

A N T I P A S T O

Carpaccio di vitello affumicato al fieno con salsa delle
api (miele, senape e brodo di carne)

P R I M O

Agnolotti del plin ripieni di brasato in brodo di
cappone

S E C O N D O

Cosciotto di anatra in salsa agli agrumi con purè di
patate al timo

D O L C E

Il nostro panettone accompagnato da crema calda allo
zabaione

70 €
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