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Menu di capodanno

ANTIPASTO

Tortino di porri e robiola su vellutata di
topinambur profumata al timo, con
croccante di porri dorati

BIS DI PRIMI

Raviolo al nero di seppia con cuore di baccala mantecato,
servito con crema al burro e spolverata zest di limone

Raviolo di magro con ricotta e basilico, mantecato al burro
con spolverata di polvere di cipolla appassita

SECONDO

Costolette d'agnello glassate al fondo bruno
accompagnate da contorno di rape arcobaleno

DESSERT

Panettone al cioccolato, di nostra produzione,
servito con crema al mascarpone e zest di arancia

65 Euro - Bevande escluse




